
PRZYSTAWKI

Do przystawek polecamy wina pozycje nr: 5, 7,11,12 z Karty 
Win

TATAR WOŁOWY 49

z chrupiącym guanciale, truflowymi pieczarkami, piklowaną 
cebulą, serem Grana Padano D.O.P., salsą z ogórka 
małosolnego i domową focaccią

TAGLIATA WOŁOWA 49

Grillowana tagliata wołowa z grubą solą, concase 
pomidorowym, rukolą. Podana z domową focaccią

MIKS NASZYCH PIKLI 25

piklowane ogórki, czerwona cebula, papryka, marchewka 
na ostro, buraki, podane z bułeczkami irregulare

KALMARY BABY 29

Kalmary baby podane z sosem czosnkowym i domową 
focaccią

BRUSCHETTA Z DUSZONYMI 
POMIDORAMI Z DOBRZYNIA

29

z oliwkami kalamata, piklowaną cebulą, grillowaną papryką, 
serem mozzarella i grubo ciętą nacią, z oliwą czosnkowo-
tymiankową

CARPACCIO WOŁOWE 46

z suszonymi pomidorami, kaparami, oliwkami kalamata, 
serem Grana Padano D.O.P., chrupiacą rukolą i oliwą 
cytrynową, podane z domową focaccią i grillowaną cytryną

PIZZA FRITTA 45

Concase z pomidorów, szynka parmeńska, burrata i oliwa 
czosnkowa, posypane parmezanem

KREWETKI NA SOLI 57

z salame picante, czosnkiem, sosem winno-maślanym, 
grubo ciętą nacią i domową focaccią

FOCACCIA Z ROZMARYNEM 19

Rozmaryn, oliwa extra vergine, sól morska

ŁÓDECZKI ZIEMNIACZANE Z 
PARMEZANEM

20

200 g Podawne z sosem do wyboru: czosnkowy lub 
pomidorowy. Sos krewetkowy i sweet chilli płatny 8 zł

ZUPY

ROSÓŁ 23

Gotowany tradycyjnie na kilku rodzajch mięs i 
włoszczyżnie z polskiej uprawy w Dobrzyniu. Podany z 
makaronem i pietruszką

KREM POMIDOROWY 25

Z włoskich pomidorów pelati z pesto bazyliowym, serem 
mozzarella i domowymi chipsami ziemniaczanymi

MINESTRONE 25

Włoska zupa warzywna z serem Grana Padano D.O.P.

Pasty

Do makaronów polecamy wina pozycja nr: 2, 4, 5, 9 z Karty Win

SPAGHETTI ARRABIATA 41

Polskie pomidory z uprawy w Dobrzyniu, wekowane na miejscu, 
czosnek, pepperoni

SPAGHETTI CARBONARA 44

z guanciale, grubo cietą nacią  i serem Pecorino Romano D.O.P.

RIGATONI BOSCAIOLA 50

z salsiccią, pastą czosnkjową, cebulą, pieczarkami, grubo cietą natką 
pietruszki, serem Grana Padano D.O.P w sosie śmietanowym

TAGLIATELLE CRUDO E RUCOLA 45

z szynką Prosciutto Crudo D.O.P, rukolą, pepperoni i serem Grana 
Padano D.O.P

SPAGHETTI AGLIO OLIO E 
PEPERONCINO

40

z oliwą, czosnkiem, pietruszką i ostrym peperoncino

LASAGNE RAGU 49

z mozzarellą, z sosem ze słodkich pomidorów i serem Grana Padano 
D.O.P.

TAGLIATELLE CONTADINO 43

z kurczakiem, selerem, marchwią, pastą z czosnku, cebulą cukrową, 
cukinią w różowym sosie z serem Grana Padano D.O.P i grubo cietą 
nacią

GNOCCHI Z MOSTKIEM WOŁOWYM I 
GRZYBAMI

54

Gnocchi, duszone grzyby, mostek wołowy, rukola, ser Grana Padano 

D.O.P

STROZZAPRETI CALABRESE 55

Krótki makaron włoski w sosie pomidorowym z wołowiną, pastą 
czosnkową, chilli, cebulą, spianatą piccante, grubo cietą nacią i serem 
Grana Padano D.O.P

TORTELLONI/PIEROGI

TORTELLACCI NERO 57

Torttelacci ze skorupiakami w sosie mango-marakuja, chilii i krewetką w 
tempurze

TORTELLACCI CON SPINACHI 47

Tortellacci ze szpinakiem, suszonymi pomidorami, czosnkiem i śmietaną

RAVIOLI Z KACZKĄ 49

Podane z duszoną w pomarańczach sliwką i gruszką wytrawną

CEPELINKI Z MIĘSEM 41

Cepelinki z mięsem wołowo-wieprzowym z salsiccią, z chrustem z 
guanciale

Potrawy mogą zawierać soję, orzechy, gluten

DANIA GŁÓWNE

GRILLOWANY KURCZAK 
KUKURYDZIANY

62

Kurczak podany na spaghetti w sosie szałwiowo-maślanym z 
grillowanymi marchewkami i dzikim brokułem

Do dania polecamy wino nr 8 z Karty Win

POLĘDWICZKA WIEPRZOWA Z 
GRZYBAMI

65

Polędwiczka wieprzowa przygotowana metodą sous vide, 
podana z puree ziemniaczanym, grzybami duszonymi i miksem 
naszych pikli

Do dania polecamy wino nr 1 z Karty Win

GRILLOWANY RUMSZTYK 
WIEPRZOWY

61

Rumsztyk wieprzowy podany z puree ziemniaczano-
parmezanowym  oraz sałatką z blanszowanego na zimno 
szpinaku, pieczonych boczniaków i sezamu

Do dania polecamy wino nr 2 z Karty Win

KANAPKA Z MOSTKIEM 
WOŁOWYM

58

Mostek wołowy, domowe pilkle, sos chipotle, miks sałat, podane 
na ciepło w puszystym mlecznym chlebie Pullman z frytkami

Do dania polecamy wino nr 3 z Karty win

STEK Z KALMARA 63

Stek z kalmara,  vongole, mule, warzywa, peperoncino, czosnek, 
masło, białe wino, wywar z ostryg, pomidor cherry, natka 
pietruszki, cytryna, rukola, domowa focaccia

Do dania polecamy wino nr 8 z Karty Win

BURGER WOŁOWY 55

w ziemniaczano-maślanej bułce brioche, sosem chrzanowo-
musztardowym, chrupiącym guanciale, serem mimolette, piklami 
domowymi, miksem sałat i frytkami 

Do dania polecamy wino nr z 1 Karty Win

FLAMBIROWANY SANDACZ UZO 63

Sandacz podany z puree dyniowym, dzikim brokułem, 

ziemniakami z ogniska i wytrawną gruszką pod 

kruszonką.

Do dania polecamy wino nr 9 z Karty Win

SAŁATKI

SAŁATKA CAPRESE 42

Pomidory z Dobrzynia marynowane na miejscu, oliwki kalamata, 
burrata, podane z oliwą czosnkowa i wypiekanymi na miejscu 
bułeczkami irregulare. Do dania polecamy wino nr 9 z Karty Win

SAŁATKA CEZAR 42

Kurczak wędzony grillowany podany na sałatach z piklowaną 
cebulą, tulonymi pomidorkami cherry, chrupiącym guanciale, 
serem Grana Padano D.O.P., sosem na bazie anchois podana z 
bułeczkami irregulare

Do dania polecamy wino nr 6 z Karty Win

CARPACCIO Z BURAKA 34

z grillowanym kozim serem z miodem, gruboziarnistym pieprzem, 
tulonymi pomidorami cherry, piklowaną cebulą, sosem sojatoffi, 
podane z bułeczkami irregulare i grillowaną cytryną

Do dania polecamy wino nr 7 z Karty Win

SAŁATKA Z KREWETKAMI 49

Miks sałat, krewetki w białym winie i czosnku, cebula 
marynowana, pomidorki tulone, świeżo wypieczone bułeczki 
irregulare.

Do dania polecamy wino nr 8 z Karty Win

PIZZA

Do pizz polecamy wina pozycja nr: 2, 6, 8, 10 z 
Karty Win

MARGHERITA 34

sos pomidorowy, mozzarella Fior di latte, Grana 
Padano D.O.P.

PROSCIUTTO CRUDO 52

sos pomidorowy, mozzarella Fior di latte, szynka 
Prosciutto Crudo D.O.P., rukola, pomidory cherry, 
Grana Padano D.O.P.

BUFALINA 57

z sosem mascarpone, salsiccią, pomidorami 
cherry, pesto bazyliowym, rukolą i kulką mozarelli 
di bufala

POLLO 45

sos mascarpone, mozzarella Fior di latte, kurczak, 
cebula, cukinia, pomidory concasse, natka, oliwa 
czosnkowa

CAPRICIOSA 49

sos pomidorowy, mozzarella Fior di latte, szynka 
wybrana przez szefa kuchni, grillowana papryka, 
oliwki kalamata, pieczarki

GAMBERI 57

sos mascarpone, mozzarella Fior di latte, krewetki, 
chilli, pomidory concasse, natka, oliwa czosnkowa

SALAME 43

sos pomidorowy, mozzarella Fior di latte, salami 
Napoli, oliwki kalamata

QUATRO 49

sos pomidorowy, mozzarella Fior di latte, 
gorgonzola D.O.P., Grana Padano D.O.P., mini 
mozzarella

CARBONARA 44

jajko, mozzarella Fior di latte, Pecorino Romano 
D.O.P., guanciale, natka, oliwa czosnkowa

SPIANATA 51

sos pomidorowy, mozzarella  Fior di latte, spianata 
piccante, oliwki kalamata

HAWAII 47

sos pomidorowy, mozzarella Fior di latte, szynka 
Cotto, ananas

PERA 44

Gruszka marynowana, sos mascarpone, 
mozzarella Fior di latte, gorgonzola D.O.P., cebula 
piklowana, migdały

POLONIA 45

sos pomidorowy, mozzarella Fior di latte, 
wyselekcjowana szynka dobrana przez naszego 
Szefa kuchni, pieczarki

VERDE 57

Podwójny sos pomidorowy z naszych pomidorów, 
rukola, pomidory cherry, mozarella di bufala, pesto 
bazyliowe



MENU DLA DZIECI

GNOCCHI Z SOSEM 
KARMELOWYM

26

z karmelowym sosem mascarpone 

SPAGHETTI NAPOLI 26

Makaron spaghetti z sosem pomidorowym, posypany 
parmezanem

RIGATONI BOLOGNESE 30

Makaron rigatoni z sosem bolognese, posypany parmezanem

DESERY

LIMONCIELO 25

Drożdzowe ciasto nasączone limoncello podane na ciepło z 
kremem Lemon Curd

GANACHE CZEKOLADOWY Z 
DUSZONYMI OWOCAMI

30

Ganache czekoladowy, podany z duszonymi owocami

NAPOJE

LEMONIADA SEZONOWA 0,4L/1L 16 36

100% naturalna

WODA SAN BERNARDO 0,33 L/ 
0,75 L

13 18

niegazowana/gazowana

WODA FILTROWANA 0,4 L /1 L 9 16

niegazowana/gazowana 

PEPSI/PEPSI MAX/MIRINDA/7UP 
0,2 L 

10

SCHWEPPES TONIC 0,2 L 10

HERBATA LIPTON CYTRYNA/
BRZOSKWINIA/ZIELONA

11

SOK TOMA 0,2 L 10

Pomarańczowy/Jabłkowy/Czarna poerzeczka

Herbaty

POMARAŃCZA 18

ZIMOWA KUBEK 750 ml 36

herbata z laską cynamonu, gożdzikami, pomarańczą, imbirem, 
zielem angielskim, owocem jałowca, rozmarynem i miodem

OWOCE LEŚNE 18

CEYLON 18

ZIELONA 18

EARL GREY 18

KAWY

ESPRESSO 12

ESPRESSO DOPPIO 15

AMERICANO 14

CAPPUCCINO 17

LATTE 18

FLAT WHITE 17

TONIC ESPRESSO 16

ORANGE ESPRESSO 16

FRAPPE 18

Alkohole 

mocne 40ml 0,5 L 0,7 L

WÓDKA WYBOROWA 16 160 210

WÓDKA BIAŁY BOCIAN 17 170 215

WHISKY JOHNNIE 
WALKER

22 220 270

WHISKY JAMSON 25 209 250

WHISKY JACK DANIELS 23 230 280

LIMONCELLO 18 120 ----

Obserwuj Nas!

Koktajle 

LEMON SPRITZ 33

Limoncello/Prosecco/woda gazowana

HUGO 34

Gin/Prosecco/Likier kwiat bzu/woda gazowana

APEROL SPRITZ 33

Aperol/Prosecco frizzante/woda gazowana

FRENCH 75 32

Gordon's Gin Sicilian Lemon/Frizzante/sok z limonki/syrop 
cukrowy

RASPBERRY LADY 37

Gin Gibson/sok cytrynowy/syrop cukrowy/mus z malin/
Prosecco frizzante

WHISKY SOUR 35

Whisky/białko/sok z cytryny/syrop cukrowy/syrop smakowy

PORN STAR 41

Wódka/syrop waniliowy/pulpa marakuja/syrop cukrowy/sok z 
cytryny/frizzante

MOJITO 35

Limonka/cukier brązowy/biały rum/mięta/woda gazowana

Koktajle 

bezalkoholowe

APEROL SPRITZ 0% 33

Orange Spritz 0%/sok pomarańczowy/woda gazowana/
Prosecco frizzante

WHITE WINE SPRITZ 0% 34

Riesling 0%/sok z cytryny/syrop cukrowy/woda gazowana

HUGO 0% 33

Hugo Spritz 0%/sok z cytryny/syrop cukrowy/Mięta

GIN BASIL SMASH 0% 32

Gin 0%/sok z cytryny/syrop cukrowy/bazylia

MOJITO 0% 33

Sok z limonki/mięta/syrop cukrowy/7Up

Organizujemy!
CHRZCINY

IMPREZY OKOLICZNOŚCIOWE

KOMUNIE

PIWA KRAFTOWE

INNE BECZKI MANGO JERRY 20

DZIEŃ WOLNY PSZENICZNE 25

WŁASNE SPRAWY PALE ALE 25

TRZECH KUMPLI PANIPANI IPA 25

PINTA IIPPAA  IPA 22

PINTA HAZY MORNING APA 21

PINTA ATAK CHMIELU IPA 21

PIWA Z BECZKI 0,3 L 0,5 L

KRONENBURG 1664 BLANC 19 24

ZATECKY 14 17

PIWA BUTELKOWE

CARLSBERG 18

OKOCIM JASNE PEŁNE 16

OKOCIM PORTER 19

PIWA KRAFTOWE

CARLSBERG 0% 18

OKOCIM POMARAŃCZA/
MANGO/LIMONKA

17

WINO DOMOWE

CZERWONE/BIAŁE 125ML/0,5 
L/1 L

16 51 79

GRZANE WINO CZERWONE 
250ml

29

z pomarańczą, gożdzikami i przyprawami korzennymi

GRZANE WINO BIAŁE 250ml 28

z cynamonem, rozmarynem, pomarańczą i gożdzikami

Drogi Gościu dla grup od 5 osób, 

doliczany jest serwis 10% wartości rachunku


